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「伊勢崎づくしの日」の給食の提供について 
 

教育部健康教育課 

本市では、学校給食に地場産食材を積極的に採り入れていますが、１２月１３日、１４日

の２日間に下植木ねぎとミルキーシェリーを始めとし、にら、キャベツ、きゅうりなど伊勢

崎市産の野菜を多く使い「伊勢崎づくしの日」として給食を提供する予定です。 

また、１２月１３日の北第二小学校の給食時（１２時１５分～１２時５５分）の指導では、

下植木ねぎの生産者鹿沼さんとミルキーシェリーの生産者膳さんにお話をしていただき、一

緒に給食を食べる予定です。 

 

記 

 

給食提供日 調理場 配送校 

１２月１３日（水） 第一調理場（Ａ献立）、

第二調理場（Ｃ献立）、

赤堀調理場、あずま調

理場、境第一調理場、 

境第二調理場 

北小、南小、茂呂小、三郷小、北二小、広瀬小、宮二小、

赤堀小、赤堀南小、赤堀東小、あずま小、あずま南小、

あずま北小、境小、境采女小、境剛志小、境東小、一中、

二中、三中、赤堀中、あずま中、境北中、境西中、 

境南中、あかぼり幼稚園、あずま幼稚園 

１２月１４日（木） 第一調理場（Ｂ献立）、

第二調理場（Ｄ献立） 

殖蓮小、宮郷小、名和小、豊受小、殖二小、坂東小、 

四中、殖蓮中、宮郷中、県立特別支援学校 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 問い合わせ先  健康教育課 戸田 ℡0270-27-2792  

ごはん 伊勢崎ぶた丼の具 

くわまるの 

 たまご焼き たくあん和え 

牛
乳 伊勢崎産の新鮮

なキャベツ、きゅ

うりを使う予定

です。 
伊勢崎市のゆるキャ

ラ「くわまる」の焼印

入りたまご焼きです。 
 伊勢崎市のブランド米 
「ミルキーシェリー」 
を使いました。 
もちもちの食感が特徴

です。 

 下植木ねぎや、にら

など伊勢崎市の新鮮な

野菜をたっぷり使った

ぶた丼です。 


