
評価項目 評価基準 配点

①学校給食調理業務受託実績

（学校給食調理場方式等）

①学校給食の意義や特色に対する理解度

②学校給食調理業務に取り組む意欲

③食育の充実関連活動

①配置人数、組織体制

②業務責任者等の配置

③配置者の資格、経験内容

④市との連携、内部の指揮命令系統

⑤会計年度任用職員の雇用、地元在住者の採用計画

⑥従事者の休暇等における代替者確保体制

①事業者としての衛生管理対策や考え方

②指導、検査体制

③従事者の健康管理対策

①食中毒や異物混入等防止対策及び発生時の対処体制

②災害時対応

③生産物賠償責任保険等の損害賠償制度の加入状況

①調理員に対する巡回指導及び研修計画

②受託から給食開始までのスケジュール、トレーニング内容

①上限金額を超えていないか

②企画提案内容に相応した、適正な価格となっているか
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調理業務体制に対する提案

衛生管理に対する提案書

緊急時（事故・災害発生）に

対する提案書

研修・教育体制に対する提案
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配点：２００点

業務実績に対する提案書

学校給食業務に対する提案書
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